)

paring steak, and with each use, the results get better.
temperature, perfect for sealing meat fast.

Diese Pfannen werden nach traditioneller skandi-  Cast iron has long been recognised as one of the  FE Q |8 /l[]
navischer Handwerkskunst hergestellt. best materials available for cookware, for use E\sglm' AT
Gusseisen verteilt die Warme nur langsam aber 01 any heat source except for most induction LSTRIV ) STESTT,

hilt sie dann gleichméBig auch bei hohen Tem-  A0DS. It makes very versatile cookware, suitable 100%iges robustes Eisen * robust 100% iron
peraturen. Das ist besonders bei Steaks niitzlich o slow cooking and gentle simmering, boiling, ¢ et op o s o o error-free surface
oder bei langem und konstantem Schmoren. Die ~ Searing, grilling or frying. Cast iron retains heat | plangedrehte Boden « ground base
Pfannenboden sind plangedreht und liegen im er-  and promotes gentle, even cooking on low heat. — , ¢ eictan 18/10 Grife o stainless stoel handes
hitztem wie auch erkaltetem Zustand immer eben o schwerste Profiqualitét o very heavy gauge

auf. Auf Induktionsfléchen sind diese Pfannen nur

bedingt einsetzbar.

Art-Nr. ¢ innen  Hohe Stielldnge ) Boden

Bratpfanne, ﬂaCh Part No. ¢ Inside  Height Handle Length & Base
Frying Pan, shallow cm cm cm cm
Tying Fan, 5775/180 18 3 17 13
5775/240 24 35 17 19
5775/260 26 35 17 20
5775/280 28 35 18 22
5775/340 R 45 18 28

3 Art-Nr. ¢ innen  Hohe Stielldnge () Boden

Bratpfanne, tIEf Part No. ¢ Inside Depth  Handle Length & Base
F in P n cm cm cm cm
Tying Pan, deep 5770/270 28 48 18 24

3 Art-Nr. ¢ innen  Hohe Stielldnge () Boden

Gfll'pfa”nl;e:j ﬂ:ln(f] Part No. ¢ Inside Depth  Handle Length (& Base
stark gerillte Bodenflache . &I & &
Round Griddle Pan 5777/270 27 45 18 235

fluted

) Alle Preise zuziiglich gesetzlicher Umsatzsteuer. All prices exclude VAT.
28  Frying



