Geschmiedete Messer

Professional Knives

Patho Bade . Bade . Tom Lengh -~ | Kochmesser
’ om 7ol om Y die Klingen sind zur Schneide hin besonders diinn
4600/150 15 6" 28 geschliffen; daher nur zum Schneiden und nicht zum
4600/200 2 g 05 = ’_ Hacken verwenden
4600/250 25 10" 38 Cooks Knife
4600/300 30 12 8 e P the blades are ground particularly thin towards the
cutting edge, therefore only use for cutting and not for
o 'f'-‘ chopping
Arth.  Kingenlinge  Kingénkinge  Linge gaseimt Brotmesser mit Wellenschliff
’ om 7ol - Y durch den Wellenschliff Iasst sich die Brotkruste leicht
4603/210 1 g 33 gﬁ;‘cerilts)gtrl]neiden und es ergeben sich ebenméBige
Bread Knife
serrated
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  La&nge gesamt Ausbheinmesser
Part No. Bl Bl Total Length
art No ca:Ie Ziﬂe ota cr: not zum gezielten Herausldsen von Knochen,
4607/150 15 6" 275 _ Fett und Sehnen
Boning Knife
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  Lénge gesamt ”_ Tranchiermesser
s B(I:arge Bgljle TOtalclr':ngth ——= leichtes Tranchieren durch diinne Klinge
4605/150 15 6 28 R o glatte Schneide
4605/200 20 8" 325 ' Slicer/Carving Knife
4605/250 25 10" 38 - = m 9
Art-Nr. Zinkenlénge Lange gesamt i
Part No. Prongs Length Total Length Tranchlergabel
- 7ol o mit geraden Zinken
4604/150 17 6" 28,5 Fork
with straight prongs
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  Lénge gesamt SpiCk- / Oﬁicemesser
Part No. Blade Blade Total Length = \.__‘/“ . . . .
om 7ol - ideal zum Schneiden, Schélen und Verzieren
460200 9 3 195 - ) Vegetable/Utility Knif
4602/115 11,5 41" 23 o egetab e/Ut ty €
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  Lénge gesamt 3
Part No. Blade Blade Total Length . Schalmesser
cm Zl LI 4 R Peeling/Turning Knife
4606/075 75 3 18 9 9

Alle Preise zuziiglich gesetzlicher Umsatzsteuer. All prices exclude VAT.
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