Couvertiire-Temperiergerat Q:&N';-o % OT*LG" (')*Stheer ﬁll;?e;t
fest fixierte Schale aus Edelstahl 18/10, hochglénzend, ’ - J - Y
Au[ienkorpus aus robustem Polycarbonat, regulierbar 498/240 351 255 19
zwischen +25°C und +90°C, 230 V, 200 W, energie-

sparend durch verstérkte Isolierung

Chocolate/Sauce Warmer

with 18/10 stainless steel bowl, mirror polished,

firmly fixed inside, robust polycarbonate body,

adjustable between +25°C and +90°C, 230V ac/200 W,

economic due to reinforced insulation

18/10] PC

s ool
Wasserbadschﬁssel i Art-Nr. ¢ innen Hohe Stiellange
aus Edelstahl 18/10, hochglinzend =" Part No. & Inside  Height  Handle Length

. . - ! " cm cm cm

mit Drahtgriff und Schiitirand, schwere Qualitat Fiir Topfe von @ 20 bis 26 cm: / For pots @ 200 26 cm:
Bailing Bowl! 2060/180 18 9 20 151
bain marie bailing bowl, scoop 18/10 stainless steel, Zgggfngg von 0 zzi')bls 28 CT[;/ For pots gg 41028 cm:2 I
mirror polishea, with wire handle Fiir Tépfe von @ 26 bis 28 cm: / For pots @ 26 to 28 cm:
18/10 2060/240 24 12 20 351
EDELSTAHL

STAINLESS STEEL)
Schokoladenspachte =T G
aus flexiblem Edelstahl 18/0, 0,5 mm Materialstérke, ’ - - .
Kunststoffgriff mit Aufhdngedse, 4079/180 18%9.5 12
insbesondere zum Abziehen von Schokoladen ’

Chocolate Spatula

flexible 18/0 stainless steel, 0.5 mm material gauge,
plastic handle with hanging loop,

especially for smoothing chocolate

18/0| PVC

sinta) T

T - i i Art-Nr. Lénge Breite Hohe

Truﬂel /Pralmengltte,r Part No. Length Width Height
aus Edelstahl 18/10, elektropoliert, e - -
Rahmendraht @ 6 mm, Gitterdraht @ 1 mm, 3440/590 59 39 25

Maschenweite 4,5 mm, schwere Qualitat

Chocolate/ Truffle Rack

18/10 stainless steel, electro-polished,
frame wire: @ 6 mm, mesh wire: @ 1 mm,
mesh size: 4.5 mm, heavy gauge

18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)

Passend in Ablaufkasten 4718/600 auf Seite [4718].
Matches rectangular tray 4718/600 on page [4718].

Alle Preise zuziiglich gesetzlicher Umsatzsteuer. All prices exclude VAT.



